
PRIMI PIATTI

Roquette, jambon de Parme, mozzarella panée, tomates cerises, Parmesan râpé
Arugula, Parma ham, crispy mozzarella, cherry tomatoes, grated Parmesan

CAMPANA
(G, O, PL, M, S)

14

INSALATA

Straciatella au pesto de basilic et focaccia aux herbes
Straciatella with basil pesto and herb focaccia

STRACIATELLA E FOCACCIA
(G, PL)

9,5

Arancini à la bolognaise et mozzarella filante
Bolognese Arancini with mozzarella

ARANCINI ALLA BOLOGNESE
(G, O, PL, C)

8

Œuf cocotte au four, Gorgonzola & croustillant de pain
Cocotte egg, Gorgonzola & crispy bread

OEUF COCOTTE AL GORGONZOLA
(G, O, PL)

7

Calamars frits avec mayonnaise aux herbes
Fried calamari with herb mayonnaise

CALAMARO FRITTO
(G, O, PL, M, S, MO)

8

Carpaccio de bœuf avec tomates cerises, roquette,
Parmesan et pignons de pin
Beef Carpaccio with cherry tomatoes, arugula, Parmesan, and pine nuts

CARPACCIO DI MANZO
(PL, F)

12

Planche de charcuterie et fromages, Capocollo, 
Jambon de Parme, Mortadelle, Parmesan, Pecorino
Selection of charcuterie and cheeses, Capocollo, 
Parma Ham, Mortadella, Parmesan, Pecorino

TAGLIERE
DI SALUMI E FORMAGGI

(G, PL, S)

17

Burrata des Pouilles, courge rouge, pesto de roquette, croûtons de pain
Puglian burrata, red squash, arugula pesto, bread croutons

BURRATA ARTISANAL
(G, PL)

15

ANTIPASTI

Lasagne à la bolognaise, béchamel à la noix muscade
Bolognese lasagna, nutmeg béchamel

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
(G, O, PL, C, S)

16,5

Casarecce à la truffe, Parmesan râpé et crème de champignons 
Casarecce with truffle, grated Parmesan, and mushroom cream

CASARECCE AL TARTUFO
(G, O, PL, S)

19

Spaghetti carbonara, guanciale, poivre noir, jaune d’œuf & pecorino 
Spaghetti carbonara, guanciale, black pepper, egg yolk & pecorino

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
(G, O, PL)

15

Risotto à la milanaise, crémeux au Safran & Parmesan
Milanese risotto, saffron & Parmesan

RISOTTO ALLA MILANESE
(PL, S)

16

Poisson du jour à la Sicilienne, tomates cerises, câpres, 
olives Taggiasche, persillade, pommes de terre 
Fish of the day Sicilian style, cherry tomatoes, capers, Taggiasca olives, parsley, potatoes

PESCE DEL GIORNO
ALLA SICILIANA

(P, S)

19

SALUMERIA

SECONDI PIATTI

Escalope de veau à la milanaise, roquette, tomates cerises,
copeaux de Parmesan 
Milanese veal escalope, arugula, cherry tomatoes, Parmesan shavings

ORECCHIO DI ELEFANTE
ALLA MILANESE

(G, O, PL)

20
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Sauce tomate, merguez, Fior di Latte, poivrons, oignons rouges
Tomato sauce, merguez, Fior di Latte, bell peppers & red onions

PICANTE
(G, PL)

13,5

Sauce tomate, jambon blanc, champignons de Paris, Fior di Latte
Tomato Sauce, ham, Button Mushrooms, Fior di Latte

REGINA IMPERIALE
(G, PL)

13,5

Sauce tomate, Fior di Latte, câpres, olives Taggiasche, anchois
Tomato sauce, Fior di Latte, capers, Taggiasche olives, anchovies

NAPOLETANA
(G, PL, S, P)

14

Sauce tomate, Fior di Latte, spianata picante, basilic
Tomato sauce, Fior di Latte, Spianata piccante, basil

CALABRESE
(G, PL)

13

Sauce tomate, poivrons, oignons, champignons, roquette, 
tomates cerises, pesto
Tomato sauce, bell peppers, mushrooms, arugula, cherry tomatoes, pesto

SARDE
(G)

12,5

Sauce tomate, ail, basilic, origan, huile d’olive 
Tomato sauce, garlic, basil, oregano, olive oil

MARINARA
(G)

9

Sauce tomate, Fior di Latte, basilic, Parmesan & huile d’olive 
Tomato sauce, Fior di Latte, basil, Parmesan, olive oil

MARGHERITA
(G, PL)

11

Sauce tomate, roquette, Stracciatella, jambon de Parme, 
Parmesan, crème de Balsamique
Tomato sauce, arugula, Stracciatella cheese, Parma ham,
Parmesan, Balsamic cream

EMILIA
(G, PL, S)

15,5

PIZZE ROSSE
TRADITION ITALIENNE,

PÂTE FINE & CROUSTILLANTE
CUITE AU FEU DE BOIS
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PIZZa 
DEL 

MOMENTO
Pizza créée selon
l'inspiration 

de notre chef Pizzaiolo

Pizza created according 
to the Pizzaiolo's

inspiration



Crème fraîche, Fior di Latte, saumon fumé, câpres, 
oignons rouges, crème aux herbes, & citron
Cream, Fior di Latte, smoked salmon, capers, red onions, herb cream, & lemon

SALMON AFFUMICATA
(G, P, PL, S)

14,5

Crème fraîche, lardons, Fior di Latte, poivre noir, pecorino
Cream, bacon, Fior di Latte, black pepper, pecorino

LIGURIA
(G, PL)

13

Crème fraîche, Fior di Latte, chèvre frais, miel, noix, cheveux d’ange 
Cream, Fior di Latte, fresh goat cheese, honey, walnuts, crispy bread

LOMBARDIA
(G, PL, F)

13,5

Crème fraîche, Fior di Latte, Gorgonzola, ricotta, Tallegio
Cream, Fior di Latte, Gorgonzola, ricotta, Tallegio

QUATTRO FORMAGGI
TRADIZIONALE

(G, PL)
14

Crème fraîche, Fior di Latte, Camembert rustique, confiture de figues
Cream, Fior di Latte, rustic Camembert, fig jam

RUSTICA CON FICHI
(G, PL)

14

Crème fraîche, Fior di Latte, pecorino, Parmesan, poivre noir
Cream, Fior di Latte, pecorino cheese, Parmesan, black pepper

CACIO E PEPE
(G, PL)

13,5

Crème fraîche, pommes de terre, lardons, oignons rouges, Reblochon
Cream, potatoes, bacon, red onions, Reblochon cheese

PIEMONTESE
(G, PL)

15

Crème fraîche, poulet aux épices, gingembre, Fior di Latte
Cream, spiced chicken, ginger, Fior di Latte

POLLO ALLE SPEZIE
(G, PL)

13,5

Crème de champignon truffée, Fior di Latte, roquette, Parmesan
Cream of mushroom soup wth truffles, Fior di Latte, arugula, Parmesan

UMBRA CON TARTUFATA
(G, PL)

19

Sauce tomate, Fior di Latte, roquette, Parmesan,
Bresaola, crème de Balsamique 
Tomato Sauce, Fior di Latte, arugula, Parmesan, Bresaola, 
Balsamic Cream(G, PL, S)

TRENTINA DEL
BOSCHETTO

18

Crème fraîche, jambon blanc, champignons de Paris, 
Fior di Latte, lardons, œufs 
Cream, ham, Button Mushrooms, Fior di Latte, bacon, eggs

STROMBOLI
(G, O, PL)

16

Crème fraîche, Fior di Latte, pesto de pistache, mortadelle
Cream, Fior di Latte, pistachio pesto, mortadella

SICILIANA CON
PISTACCHIO
(G, PL, F)

14,5

PIZZE BIANCA
PÂTE FINE & CROUSTILLANTE, 

BASE BLANCHE
CUITE AU FEU DE BOIS

CALZONE
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DOLCI

PLAT

Crème fraîche, lardons, Fior di Latte, poivre noir, pecorino
Cream, bacon, Fior di Latte, black pepper, pecorino

PIZZA LINGURIA
(G, PL)

Roquette, jambon de Parme, mozzarella panée, tomates cerises, Parmesan râpé
Arugula, Parma ham, crispy mozzarella, cherry tomatoes, grated Parmesan

INSALATA CAMPANA
(G, O, PL, M, S)

Sauce tomate, Fior di Latte, basilic, parmesan & huile d’olive 
Tomato sauce, Fior di Latte, basil, Parmesan, olive oil

PICCOLA MARGHERITA
(G, PL)

Sauce tomate, Fior di Latte, basilic, Parmesan & huile d’olive
Tomato sauce, Fior di Latte, basil, Parmesan, olive oil

PIZZA MARGHERITA
(G, PL)

Spaghetti à la sauce tomate
Spaghetti with tomato sauce(G, O)

PICCOLA SPAGHETTI AL POMODORO

*Du Lundi au Vendredi, le midi uniquement, hors jours fériés, hors événements

PICCOLO GELATO
(PL, G, O)

Glace vanille ou Glace chocolat, sauce caramel, billes croustillantes 
Vanilla ice cream or Chocolate ice cream, caramel sauce, crispy balls 

Plat, Dessert & boisson
MENU BAMBINO jusqu'à 10 ans

7.90€

PLAT AU CHOIX

DESSERT AU CHOIX

Panna cotta à la vanille de Madagascar, caramel beurre salé 
Vanilla panna cotta with Madagascar vanilla, salted caramel

PANNA COTTA
(PL)

    Plat, DESSERT, CAFé ou thé
MENU*

16.90€

BOISSON

Diabolo 25cl, Coca Cola 25cl, Vittel 25cl, Sirop à l’eau 25cl

Glace vanille ou chocolat, ou chocolat/vanille, sauce caramel, billes croustillantes 
Vanilla or chocolate or chocolate/vanilla ice cream, caramel sauce, crispy balls 

GELATO ITALIANO GOURMET
(PL, G, O)

Café ou thé


